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Dagens huvudpunkter

* Potential och framtid
e Affarsutveckling och samarbeten
e Teknisk utveckling och metodutveckling
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OptiFreeze potential och framtid
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OptiFreezestechnology can make
competitionirrelevant
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OptiFreeze

Vi majliggodr nya affarsmajligheter och battre intakter for
gronsaks-, bar-, frukt- och kryddfoéretag

Var teknologi 6ppnar upp nya marknader runt om i
varlden

Teknologin for frysning ar ny, patenterad och det finns
inga konkurrenter

Bolaget har lamnat in patentansokningar for
applikationsomradena kylning och torkning

OptiFreeze har redan producenter, distributorer och
kunder
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OptiFreeze potential

Med OptiFreezes teknologi kan livsmedelsforetag runt
om i varlden erbjuda produkter som inte existeraridag
pa marknader sominte fanns igar.
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Affarsutveckling och samarbeten
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Affarsutveckling

* OpitFreeze styrelse ska tillsammans med
samarbetspartners definiera affarsmodellen

* OptiFreeze,John Bean Technologies och Vidinge
Gront AB - en stark konstellation for
marknadsintroduktion av frysta och kylda gronsakeri
Skandinavien
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Principer for samarbeten

* OptiFreeze fokuserar pa att samarbeta med foretag
som kan bidra med kunskaper och natverk rérande
— Teknisk utveckling
— Produktion
— Distribution
— Marknadsforing och forsaljning

* Alla samarbeten ska bidra till att gora OptiFreeze
lonsamt
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Avtalade samarbeten

John Bean Technologies
Vidinge Gront AB

Orkla Foods Sverige

Arc Aroma Pure AB
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Ej formaliserade samarbeten

Utvarderar applikationsomradet torkade kryddor
tillsammans med ett av Europas ledande foretag

inom kryddor

Samarbetar med internationellt foretag inom frukt
och bar, vi fokuserar initialt pa jordgubbar

Samarbetar med svenskt barforetag, fokus pa
jordgubbar

Darutover fors samtal med ytterligare ett antal

Intressenter
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Var befinner sig OptiFreeze nu?

Teknisk utveckling och
metodutveckling
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OptiFreeze metod

— Patenterad metod samt patentansdkningar

— Vi applicerar metoden pa gronsaker, frukter, bar
och kryddor

— Naturliga sockerarter (cryoprotectants) som
hamtas fran vaxter

— Sockerarterna fors in i produkterna med
vakuumimpregnering

— Elektriska pulser 6ppnar upp cellmembranet sa att
de skyddande sockerarterna kan ta sigini cellerna
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OptiFreeze applikationsomraden

Frysning

Vissa gronsaker, frukter, bar och kryddorkan frysas
ned och tinas upp med bibehallen smak och
struktur. Vi [6ser nagra av de stora problem som
finns pa gronsaks-och barmarknaden.

Planerar att tillsammans med Orkla lansera frysta
gronsaker som behandlats med OptiFreezes metod
pa marknaden senasti borjan av 2017.
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OptiFreeze applikationsomraden

Kylning (shelf life extension)

OptiFreezes metod kan appliceras pa produkter som
kylforvaras och leder till att hallbarheten forlangs. Vi

l0ser darmed en rad olika problem samtidigt som
moajligheter oppnar upp sig, till exempel att bipacka
sallad i farsk pizza.

Finns foretag som ar intresserade av att addera kyld
sallad pa farsk fardigmat. Ger mojlighet att kvalitetssakra

sallad innan utleverans. Lanseras 2017.

Patentansdkan inlamnad.
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OptiFreeze applikationsomraden

Torkning

Med var teknologi kan torktiden for kryddor reduceras
avsevart. Framfor allt behalls aromer och smakamnen i
torre utstrackning vilket innebar stora
konkurrensfordelar for den som anvander var metod.

Metodutvecklas i samarbete med ett av Europas
ledande foretag inom kryddor.

Te kan ha stor potential.

Patentansdkan inlamnad. OptifrC’)GZG
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Uppskalning av bolagets teknologi

Bolaget har inom nagra fa veckor kapacitet att forse
Orkla med fryst sallad som ska bipackas fardigratt

Nagra hundra tusen forpackningar innehallande
nagra fa gram sallad ska produceras av Vidinge Gront

Nu genomfors testproduktion, analys av
forpackningsmaterial, ny generator, etc.

2017 ska OptiFreeze kunna erbjuda marknaden
mojligheten att producera industriellt med CE-markt

utrustning Optifr(’/@ze



Metodutveckling

Metodutvecklarna fokuserar pa

* Frystsallad till Orkla

* Frystajordgubbar

* Kyldsallad vilket har god potential
e Torkade bladkryddor

* Det viktigaste ar snabbt na marknaden med
produkter som efterfragas av vara partners
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Aterstiende tid fér installation: Mindre &n en minut




Sammanfattning

 Potential och framtid
— Marknaden ar enorm

e Affarsutveckling och samarbeten

— Samarbeten med stor marknadspotential inom
alla tre applikationsomraden

* Teknisk utveckling och metodutveckling
— Pa tva ar har bolaget gatt fran labb till industriell

oroduktion.
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