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OptiFreeze AB: OptiFreeze utvecklar hemsidan och 6kar kommunikationen

OptiFreeze forandrar utseendet pa sin hemsida. Malet ar att hemsidan och dess farger ska signalera att
OptiFreeze har tagit stora kliv framat i utvecklingen, inte minst genom att nu kunna erbjuda livsmedelsforetag
tva applikationsomraden, dels frysning samt dels kylning. Spraket pa hemsidan &r idag svenska men arbetet
med att dven erbjuda den pa engelska kommer att startas inom kort i syfte att underlatta for utlandska aktorer
som soker information om OptiFreeze.

Manga aktiedgare 6nskar att bolaget 6kar informationsflodet. For att tillmotesga aktiedgarna kommer det pa
hemsidan att publiceras ett flode fran Instagram med bilder och korta texter. Malet 4r att pa ett vardagligt och
enkelt satt visa vad som hander och sker i bolaget och inte minst framhalla personerna som dagligen arbetar
med bolagets projekt.

For ytterligare information, vdnligen kontakta:
Fredrik Westman, VD OptiFreeze AB

Telefon: 0738-14 52 15

E-post: fredrik. w@optifreeze.se

OptiFreeze AB har en patenterad teknik som méjliggér att smak, form och struktur hos grénsaker, frukt, bédr och érter
kan sdkerstdllas genom hela nedfrysnings- och upptiningsprocessen. Bolaget har éven en metod som férldnger
hdllbarheten pd kyla produkter. Tekniken 6ppnar for nya affdrsmdéjligheter for odlare och distributérer samt for
féretag inom kylteknik och livsmedelsproduktion runt om i vérlden. Bolagets teknik innebar att cellerna i gronsaker,
frukt, bar och orter tar upp naturliga antifrysprotein och sockerarter som bevarar smak, form och struktur.
OptiFreeze dr resultatet av en Idngre tids forskning vid institutionen fér livsmedelsteknik i Lund. Bolaget har sitt sdte i
Lund och dr noterat pG AktieTorget.



